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Technische Universitat Minchen

Presseinformation

Freising-Weihenstephan, den 3. Mai 2011

Fir bessere Bierqualitat weltweit:
Lehrstuhliibergreifendes Maischprozess-Forschungsprojekt an der
TUM gestartet

Alle Braumeister stellen sich alljahrlich nach der Getreide-Ernte die gleiche Frage: Wie
passe ich meinen Brauprozess an die diesjahrige Malzqualitat an, um den
Produktstandard zu halten? Der fiirs Brauen entscheidende Starkegehalt des Malzes
verandert sich von Jahr zu Jahr, je nachdem wo und wie das zugrunde liegende
Getreide gewachsen ist. Die manuelle Maischprozess-Einstellung kann Wochen in
Anspruch nehmen und ist primar Gefiihlssache. Daher greifen Braumeister heute in der
Regel auf einen standardisierten Ablauf fiir die Bierproduktion zuriick, der aber nicht
optimal auf die jeweilige Malzqualitat eingestellt ist. Ein lehrstuhliibergreifendes
Forschungsprojekt am Wissenschaftszentrum Weihenstephan der Technischen
Universitat Miinchen (TUM) nimmt sich dieses Problems jetzt an. Das Ziel: Eine
individuelle Einstellung des Maischeprozesses in wenigen Stunden - bei optimierter
Bierqualitat. Das TUM-Forschungsvorhaben wird mit knapp 1 Mio. Euro vom
Forschungskreis der Erndhrungsindustrie (FEI) gefordert.

Malz ist ein Rohstoff zur Bierherstellung, der durch Keimen und Darren aus Korn gewonnen
wird. Das geschrotete Malz wird in einem Maischbottich mit heiBem Wasser vermischt.
Dadurch beginnt sich die Starke im Malz in den fiir die Bierherstellung wichtigen Zucker
umzuwandeln. Damit die Starke im Malz komplett in Zucker umgewandelt wird, muss der
Braumeister verschiedene Zeitpunkte der Warmeregulierung im Maischbottich beachten. Das
Problem: Durch die ernteabhé&ngigen Malzqualitdten ist dieser Maischprozess nicht ohne
Qualitatsverluste beim Endprodukt standardisierbar. Denn man kann den Ablauf des
Maischens bisher weder berechnen noch mit einer Software kontrollieren. Das wollen
Forscher der TUM-Lehrstihle Verfahrenstechnik disperser Systeme (Prof. Ulrich Kulozik),
Systemverfahrenstechnik (Prof. Heiko Briesen) sowie Brau- und Getrédnketechnologie (Prof.
Thomas Becker) gemeinsam andern: Sie mdchten eine Analysesoftware flir den
Maischprozess entwickeln, die die Vorgange im Maischbottich darstellt und auswertet.

»90 eine Software wiirde dem Braumeister die Méglichkeit geben, jedes Jahr eine
gleichbleibend hohe Bierqualitat zu erzielen®, erklart Projektleiter Dr.-Ing. Jens Voigt vom
TUM-Lehrstuhl flr Verfahrenstechnik disperser Systeme. Die ehrgeizige Idee der TUM-
Forscher: Sie wollen alle nétigen Daten direkt im Maischbottich messen, im Computer
analysieren und dann dem Braumeister ganz bequem auf einem Display bereitstellen.
,Dadurch kann er gezielt handeln - etwa seine Warmeeinstellungen genau auf den aktuellen
Stand des Maischeprozesses abstimmen®, so Voigt. Gleichzeitig kdnnte man mit der
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Analysesoftware den Brauprozess aber auch in wirtschaftlicher Hinsicht deutlich verbessern:
Wenn man die Effekte der moglichen Energie- und Zeiteinsparung sowie der effizienteren
Rohstoffnutzung zusammenrechnet, ergibt sich bezogen auf die Gesamtbierproduktion in
Deutschland etwa ein Einsparpotential in Hohe von 4,6 Mio. Euro.

Der FEI unterstitzt das Vorhaben, das von 2011 bis 2013 I14uft, mit knapp 1 Mio. Euro
Foérdergeld. Die erwarteten Grundlagenerkenntnisse kommen nicht nur der Brauindustrie
zugute: Im zweiten Schritt kdnnten die Ergebnisse weltweit auf Maischprozesse in der
Getrankewirtschaft sowie auf weitere Bereiche der Life Sciences tbertragen werden. Denn
auch viele Basis-Verfahren in der Lebens- und Futtermittelindustrie sowie in der Pharma- und
Biotech-Branche basieren auf den Vorgadngen beim Maischprozess, die das Projekt unter die
Lupe nimmt. So kdnnten die TUM-Forscher mit ihren Ergebnissen zum Beispiel auch die
Herstellung von Zuckersirupen oder die Whiskey- und Backtriebmittel-Produktion optimieren.
Besonders kleine und mittelgroBe Unternehmen, die keine eigene Forschungsabteilung
haben, werden vom Forschungsprojekt profitieren.

»In spatestens vier Jahren kénnen die Braumeister unsere Analysesoftware einsetzen®,
prognostiziert TUM-Verfahrenstechniker Jens Voigt. , Als positiver Nebeneffekt kdnnten neue
Messverfahren und -anlagen fiir die Datenermittlung beim Maischprozess entstehen.”
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Kostenloses Bildmaterial:
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Die Technische Universitat Miinchen (TUM) ist mit rund 460 Professorinnen und Professoren, 7.500 Mitarbeiterinnen
und Mitarbeitern (einschlieBlich Klinikum rechts der Isar) und 26.000 Studierenden eine der fihrenden technischen
Universitaten Europas. |hre Schwerpunktfelder sind die Ingenieurwissenschaften, Naturwissenschaften, Lebens-
wissenschaften, Medizin und Wirtschaftswissenschaften. Nach zahlreichen Auszeichnungen wurde sie 2006 vom
Wissenschaftsrat und der Deutschen Forschungsgemeinschaft zur Exzellenzuniversitdt gewahlt. Das weltweite
Netzwerk der TUM umfasst auch eine Dependance in Singapur. Die TUM ist dem Leitbild einer unternehmerischen
Universitat verpflichtet.
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