WEIHENSTEPHANER

MILCHWIRTSCHAFTLICHE

HERBSTTAGUNG

Am 06. und 07. Oktober 2011
in Weihenstephan, Hoérsaal 16

Wir wiirden uns freuen, Sie begriiBen zu dirfen.

Vereinigung zur Férderung der
Milchwissenschaftlichen Forschung an
der Technischen Universitat Minchen
in Freising-Weihenstephan e.V.

Verband Weihenstephaner Milchwirtschaftler,
Bio- und Lebensmitteltechnologen e.V.

Dr. Johannes Schraml
Prof. Dr. Horst-Christian Langowski

Freising, im Mai 2011

Die Teilnahme ist kostenfrei. Wir bitten Sie um
Anmeldung bis 10.9.2011 mit vollstdndiger
Anschrift auf beiliegender Riickantwortkarte,
per Fax an 0049 (0) 8161 71 43 84

oder per Email an wmbl@wzw.tum.de

Donnerstag, 06. Oktober 2011

09:00 Uhr

09:30 Uhr

10:10 Uhr

10:50 Uhr
11:20 Uhr

11:50 Uhr

12:20 Uhr
13:30 Uhr

14:00 Uhr

14:15 Uhr

14:45 Uhr

15:15 Uhr

15:45 Uhr

16:15 Uhr

Eroffnung der Weihenstephaner Milchwirtschaftlichen
Herbsttagung 2011 durch Dr. Johannes Schraml,
Vorsitzender der Férdervereinigung

GruBworte und Ehrung

Themenschwerpunkt Nachhaltigkeit
Moderation: Prof. Dr. Hannes Weindlmaier

Henrik Andersen, CEO Arla Foods Ingredients

“Driving factors, requirements and perspectives in
Research and Development in Europe”

Prof. Dr. Justus Wesseler, Lehrstuhl fir Agrar- und
Erndhrungswirtschaft, TU Miinchen

.Koexistenz in der Milchproduktion: Herausforderungen
far Milchviehhalter und Milchverarbeiter bei der Her-
stellung und Vermarktung gentechnikfreier Milch"

Pause

Prof. Dr. Martin Grunow, Lehrstuhl fiir Betriebswirt-
schaftslehre - Produktion und Supply Chain Manage-
ment, TU Minchen

~Methoden zur Gestaltung von wirtschaftlichen und
nachhaltigen Wertschépfungsketten fir Lebensmittel"
Prof. Dr. Ulrich Kulozik, ZIEL - Abteilung Technologie,
TU Minchen

.Potenziale zum Reduzieren des Energieverbrauchs beim
Herstellen von Konzentraten und Trockenprodukten™
Mittagspause

Preisverleihung fiir herausragende Diplom-/Master-
arbeiten und Ehrung langjahriger Mitglieder

Aktuelle Viertelstunde!
Moderation: Prof. Dr. Heinrich H.D. Meyer

Themenschwerpunkt Okonomie

Moderation: Prof. Dr. Jutta Roosen

Prof. Dr. Klaus Salhofer, Lehrstuhl fir Volkswirt-
schaftslehre, Umweltdkonomie und Agrarpolitik, TU
Minchen

~Die Nachfrage nach Rohmilch als réumlicher Wettbe-
werb zwischen Molkereien"

Dipl.-Ing. und Amtsingenieur Rainer Bertsch, Regie-
rungsprasidium Tibingen

,» Trends und technische Entwicklungen in der Direkt-
vermarktung von Milch und Milchprodukten”

Pause

Themenschwerpunkt Technologie

Moderation: Dr. Hans Besner

Dipl.-Ing. Christopher Guyot Prof. Dr. Ulrich Kulozik,
ZIEL - Abteilung Technologie, TU Miinchen
~Enzymatisch unterstiitzte Gelbildung und Freisetzungs-
verhalten sensitiver physiologisch wirksamer Stoffe"

Dr. Petra Forst, Prof. Dr. Ulrich Kulozik, ZIEL - Abtei-
lung Technologie, TU Minchen

~Neue Méglichkeiten der Stabilisierung und Vitalitéats-
steigerung von Starter- und probiotischen Kulturen"

16:45 Uhr

17:15 Uhr

18:00 Uhr

Dipl.-Ing. Iris Schmitz, Prof. Dr. Ulrich Kulozik, ZIEL -
Abteilung Technologie, TU Miinchen

~Minimierung von thermischen Effekten auf Verluste an
wertgebenden Inhaltsstoffen in Babynahrungsprodukten™

Mitgliederversammlungen des Verbandes Weihenste-
phaner Milchwirtschaftler, Bio- und Lebensmitteltechnolo-
gen e.V. und der Vereinigung zur Forderung der Milchwis-
senschaftlichen Forschung e.V.

Geselliger Abend mit Kasebuffet in der Mensa Wei-
henstephan

Freitag, 07. Oktober 2011

9:00 Uhr

9:30 Uhr

10:00 Uhr

10:30 Uhr
11:00 Uhr

11:30 Uhr

12:00 Uhr

12:30 Uhr

Themenschwerpunkt Verpackungstechnik

Moderation: Prof. Dr. Heinrich H.D. Meyer

Carolin Hauser, Prof. Dr. Horst-Christian Langowski, Fraun-
hofer IVV, Freising

~Einsatzmdglichkeit einer antimikrobiell ausgeristeten
Deckelplatine bei der Verpackung von Milchprodukten"

Dr. Klaus Noller, Prof. Dr. Horst-Christian Langowski,
Fraunhofer IVV, Freising

~Verpackungsmaterialien mit einer Barriere-Schicht auf der
Basis von Molkenproteinen™

Themenschwerpunkt Physiologie

Moderation: Prof. Dr. H.-C. Langowski

Dr. Heike Kliem, Dr. Enrique Viturro, Dipl.-Ing. Tanja Sigl,
M. Sc. Diana Sorg, Dipl.-Ing. Katrin Danowski
~Milchdriisenepithelzellen in Milch: Gewinnung, Kultivierung
und molekulare Analytik sowie Applikationen und Perspek-
tiven"

Pause

Dr. Gabriele Hérmannsperger, M. Sc. Marie-Anne von
Schillde, Prof. Dr. Dirk Haller, Lehrstuhl fur Biofunktionali-
tat der Lebensmittel, TU Minchen

~Lactocepin als antientziindliche probiotische Struktur
Prof. Dr. Herbert Schmidt, Institut fir Lebensmittelwissen-
schaft und Biotechnologie, Universitat Hohenheim
+Aktuelle Bedeutung von pathogenen E. coli in der Le-
bensmittelwirtschaft"

PD Dr. Thilo M. Fuchs, ZIEL-Abteilung Mikrobiologie, TU
Minchen

»Intrazelluldre Vermehrung von Salmonella und Listeria®

Schlusswort des Vorsitzenden des Verbands
Prof. Dr. Horst-Christian Langowski



TAGESORDNUNGEN

der ordentlichen Mitgliederversammlungen

Donnerstag, 06. Oktober 2011
Horsaal 16

17:15 Uhr
Verband Weihenstephaner Milchwirtschaftler, Bio- und
Lebensmitteltechnologen e.V.

BegriBung

Bekanntgabe des Geschéftsberichts
Kassen- und Revisionsbericht
Entlastung der Vorstandschaft
Beitragsordnung

Wahlen

Wiinsche und Antrage

Nouhkwhe=

Prof. Dr. Horst Christian Langowski
Vorsitzender

17:45 Uhr

Vereinigung zur Férderung der Milchwissenschaftlichen
Forschung an der Technischen Universitdat Miinchen in
Freising-Weihenstephan e.V.

BegriBung

Tatigkeitsbericht

Kassen- und Revisionsbericht

Entlastung von Vorstand und Kuratorium
Wahlen

Wiinsche und Antrdage

ok wWNE

Dr. Johannes Schraml
Vorsitzender

Freising, im Mai 2011

Lageplan:
Zentrales Horsaalgebdude, Am Forum 6, Freising
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Hotels:
ETZSIV:; Telefon Fax

Hotel Bayer. Hof, Freising, Untere Hauptstralle 3 08161/53 83-00

08161/538339

Dorint Hotel, Freising, Dr.-von-Daller-StraRe 3 08161/53 20

08161/532100

Corbin Hotel, Freising, Wippenhauser Strale 7 08161/88 69-0

08161/886 9588

Marriott Hotel, Freising, Alois-Steinecker-Strale 20 08161/96 60

08161/96 62 81

Hotel Gasth. "Zum Léwen’, Freising, Landshuter Str. 66 | 081 61/14 94 94

08161/1494 95

Isarhotel, Freising, Isarstrae 4 08161/86 50 08161/86 55 55
Hotel Lerner, Freising, Vottinger Strafe 60 08161/91646 | 08161/41404
Hotel zur Gred, Freising, Bahnhofstrale 8 08161/3097 08161/30 98

Pension Pfliigler, Freising, Weihenstephaner Steig 3 08161/13074

08161/7222

5km | Gasthof Nagerl, Marzling b. Freising, Bahnhofstrake 6 | 0 81 61/9 37-0

08161/66973

5km | Alter Wirt, Marzling b. Freising, Freisinger Str. 11 08161/6 24 68

08161/1464 88

8km | Hotel-Restaurant, Zum Forst’, Thalhausen b. Freising 081 66/94 56

08166/14 22

12 km | Géstehaus Huberhof, Allerst Freisinger Str. 18 | 081 66/68 71 20

08166/68 7168

12 km | Gasthof Obermeier, Allershausen, Miinchner Strale 1 08166/5551

08166/55 52

12km | Hotel A9-Obermesier, Allershausen, Wilh.-Lohe-Strale 1 | 0 81 66/95 10

08166/92 38

12 km | Gasthof Fuchswirt, Allershausen, Ampertalstrae 4 08166/92 11

08166/8164

12 km | Hotel Ampertal, Haag/Amper, Freisinger Strae 7 08167/1556 | 08167/8652

10 km | Hotel Regent, Hallbergmoos, Wilhelmstrae 1 08 11/5 50 40 08 11/55 04 55
10 km | Mdvenpick Hotel Cadett, Hallbergmoos, Ludwigstr. 43 | 08 11/88 80 08 11/88 84 44
10 km | Hotel Theresienhof, Hallbergmoos, Theresienstr. 50 0811/550900 | 08 11/55 09 10

13 km | Hotel Gumberger, Neufahrn, Echinger StraRe1 08165/948-0 | 08165/94 8499
13km | Hotel Krone, Neufahrn, Echinger StralRe 23 0816514081 | 08165/38 21
15km | Hotel Olymp, Eching, Wielandstralle 3 089/3271 00 089/32710112
15km | Gasthof Huberwirt, Eching, Untere Hauptstrafe 1 089/31 90 50 089/31905123
10 km | Géstehaus Alter Wirt, Goldach, HauptstraRe 66 - 86 08 11/55 14 0 08 11/55 14 99
25km | Hotel Reiter Brau, Wartenberg, Untere Hauptstrale 2 08762/891 08762/7358 50
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