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Fakl"tét ﬁjr Verbrauch &
Wirtschaftswissenschaften Verbundforschung zur
Wissenschaftszentrum Weihenstephan Wertschopfungskette Fleisch

Abschlussveranstaltung des Verbundforschungsprojekts

,,Politikfolgenabschatzung der Umgestaltung der Wertschop-
fungskette Fleisch unter den Pramissen Produktsicherheit,
Qualitatserhaltung und Umweltfreundlichkeit*

Termin der Veranstaltung: 20.09.2006, 14:00 — 17:30 Uhr

Veranstaltungsort: Seminarraum S8 des WZW Weihenstephan,

Agenda:

14:00 — 14:15
14:15 - 14:45
14:45 - 15:15
15:15 - 15:45
15:45 -16:15
16:15-17:30

Alte Akademie 8, 1. Obergeschoss
85354 Freising-Weihenstephan

Prof. Dr. Hannes Weindimaier
BegruRung / Ziele und Ablauf des Forschungsprojekts

Ergebnisse der Teilprojekte und Empfehlungen fur die
Politik und die Akteure der Wertschopfungskette:

Prof. Dr. Georg Karg, Ph.D.

Die Nachfrage nach Fleisch und Fleischwaren: Erwartungen
der Verbraucher an die Qualitat unter besonderer Beruck-
sichtigung von Produktsicherheit, Tiergerechtheit und Um-
weltfreundlichkeit der Erzeugung

Prof. Dr. Dr. h.c. Alois HeiBenhuber

Die Erzeugung von Rind- und Schweinefleisch in Bayern:
Wettbewerbsfahigkeit, Ansatzpunkte fur eine Verbesserung
der Produktsicherheit, Qualitatserhaltung und Umwelt-
freundlichkeit

Prof. Dr. Hannes Weindimaier

Schlachttiererfassung, Schlachtung und Fleischverarbei-
tung: Wettbewerbsfahigkeit, Ansatzpunkte fur eine Verbes-
serung der Produktsicherheit, Qualitatserhaltung und Um-
weltfreundlichkeit

Kaffeepause

Diskussion und Zusammenfassung der zentralen
Empfehlungen




